Postepowanie: MDK.A.26.8.2025

»Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych na rzecz Mtodziezowego Domu Kultury
w Opolu”.

Zalacznik nr 7do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nazwa zamowienia:

»ndukcesywne §wiadczenie ustug cateringowych na rzecz Mtodziezowego Domu Kultury

w Opolu”.

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia:

,woukcesywne §wiadczenie ustug cateringowych na rzecz Mlodziezowego Domu Kultury

w Opolu”.

1.

Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych podczas szkolen
organizowanych przez Mlodziezowy Domu Kultury w Opolu dla pracownikéw jednostki.
Swiadczenie ustug cateringowych obejmowaé bedzie zapewnienie przez Wykonawce positku
w formie lunchu. W ramach §wiadczonych uslug cateringowych Wykonawca bedzie
sukcesywnie dostarczal catering, zgodnie ze zglaszanym kazdorazowo zapotrzebowaniem
Zamawiajagcego na wskazane szkolenie, zgodnie z pisemnym zleceniem przestanym za
posrednictwem e-maila. Wzo6r zamowienia bedzie skonstruowany na podstawie formularza
cenowego 1A stanowiacego zalacznik do oferty Wykonawcy. Zamawiajacy wypelnia
zamowienie, wskazujac jednoczednie zaplanowana liczbe oséb, miejsce spotkania i osobe do
kontaktu w sprawie realizacji ustugi. Koszt ustugi cateringowej stanowi integralna cato$¢ z
kosztami zamawianych produktow.

Zamawiajacy w ramach realizacji przedmiotu zamodwienia planuje zorganizowac trzy szkolenia
w nastepujacych terminach;

1) 1 wrzesnia 2025 1. - 1 szkolenie,

2) listopad 2025 r. - 1 szkolenie,

3) grudzien 2025 r. - 1 szkolenie.

Zamawiajacy planuje, ze w kazdym ze szkolen wezZmie udzial okolo 70 uczestnikdw
szkolenia.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo§¢ wyboru co najmniej dwéch pozycji z formularza
cenowego 1A stanowiacego zalacznik do oferty Wykonawcy na kazde szkolenie.

Zamawiajacy bedzie dokonywal czynnosci zaméwienia przedmiotu cateringu zgodnie
z zadeklarowana w ofercie Wykonawcy liczba dni przed terminem wykonania ustugi.

Ilos$¢ planowanych lunchow w okresie trwania umowy wynosi 210 porciji.
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Podana powyzej lo$¢ positkow jest szacunkowa 1 w czasie obowigzywania umowy moze ulec
zmianie. Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwickszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych
positkow.

Zmniejszenie iloéci dostarczanych positkéw wzgledem planowanej przez Zamawiajacego
ilosci wskazanej powyzej nie moze przekraczac ilosci, ktéra odpowiada wartosci 30 % kwoty
maksymalnego wynagrodzenia Wykonawcy okreslonej w umowie.

Zwigkszenie ilosci dostarczanych positkow wzgledem planowanej przez Zamawiajacego
lodci wskazanej powyzej nie moze przekraczaé ilosci, ktora odpowiada wartosci 30 % kwoty
maksymalnego wynagrodzenia Wykonawcy okreslonej w umowie.

Dostarczanie lunchu z miejsca produkcji do miejsca wskazanego przez Zamawiajacego (na
terenie miasta Opola) realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

Kazda porcje lunchu nalezy zapakowa¢ oddzielnie w pojemniki przeznaczone do tego celu w
komplecie ze sztué¢cami i serwetka. Tak zapakowane porcje nalezy umiesci¢ w pojemnikach
termoizolacyjnych lub w bemarach.

Transport positkéw musi odbywac si¢ §rodkami transportu przystosowanymi do przewozu
zywoscl w naczyniach jednorazowego uzytku wraz z kompletem sztu¢cow do kazdej porcji,
szczelnie zamknigtych gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury 1 jakosci
przewozonych positkow.

Zamawiajacy przyjmuje na siebie sprawy organizacyjne zwigzane z wydawaniem positkow
oraz ponosi koszty z tym zwiazane.

Cena jednostkowa positku winna zawieraé koszty przygotowania, dostarczenia i wniesienia
positku, naczyn oraz sztu¢cow jednorazowych oraz inne koszty niezbedne do zrealizowania
przedmiotu zamédwienia.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do wystawiania faktur VAT z terminem platnosci — 21 dni po

kazdym szkoleniu.
Wymagania Zamawiajacego wspoélne dla obu czesci zamoéwienia.

W przypadku zgloszenia uzasadnionej reklamaciji Zamawiajacy zwroci na koszt Wykonawcy
positki bedace przedmiotem reklamacji, a Wykonawca dostarczy lunche zgodnie z opisem
przedmiotu zaméwienia do 1h od ztozenia reklamaciji.

Wykonawca jest wytworca odpadow powstalych przy realizacji zaméwienia publicznego
i ponosi odpowiedzialnosé za gospodarowanie tymi odpadami oraz koszty z tym zwigzane,

zgodnie z ustawg z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (t.j. Dz. U. z 2023 poz. 1578 ze zm.).
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3. Wykonawca przygotuje i dostarczy positki o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw
najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz zgodnie z ustawg o
bezpieczenstwie zywnosci i1 zywienia z dnia 25 sierpnia 2000 1. (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448
z pozn. zm.) lacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z
Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 852/204/WE z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny Zywnosci i Zywienia (Dz. U. UE 1.139 z dnia 30.04.2004 t.).

4. Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
1 dostarczanych rodzajow positkow, przez okres 72 godzin na swoim terenie, w miejscu
wydzielonym wylacznie do tego celu oraz w warunkach zapewniajacych utrzymanie
temperatury +4°C lub nizszej, z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej i
z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie probek, zgodnie z rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek
zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80 poz.
545).

5. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen dotyczacych dziatalnosci
Wykonawcy, Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ lunche o niepogorszonej jakosci na
swoj koszt z innych Zrédel.

6. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkodg wyrzadzona przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamdwienia.

7. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za jako$¢ wykonania przedmiotu umowy. Personel
Wykonawcy i osoby uczestniczace w realizacji zamowienia muszg posiadac biezace przeszkolenie
z zakresu BHP oraz HACCP, a takze aktualne orzeczenie do celow sanitarno-epidemiologicznych.
Wykonawca odpowiada za dzialania swojego personelu i za dziatania podwykonawcéw, za
dziatania wlasne oraz ponosi odpowiedzialnos¢ prawng i materialng wobec 0séb trzecich za
naruszenia ww. przepisow oraz w zakresie wykonywanej ustugi tj. jakosci produktow
1 przygotowania positkéw, ich zgodnosci z obowiazujacymi normami oraz wymaganiami
sanitarnymi 1 porzadkowymi. Wykonawca zobowigzany jest spelnia¢ wymogi sanitarno
epiemiologiczne w zakresie personelu, warunkéw produkcji i przechowywania zywnosci oraz
posiada¢ 1 wykorzystywa¢ S$rodki transportu przystosowane do przewozu zywnosci
spelniajace wymogi sanitarno epidemiologiczne.

8. Ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej z tytulu $wiadczonych uslug nalezy do

Wykonawcy.
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