Postepowanie: MDK.A.26.5.2025
nZapewnienie wyzywienia dla uczestnikéw potkolonii organizowanych przez

Mtodziezowy Dom Kultury w Opolu”.

Zaltacznik nr 7do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. Nazwa zamoéwienia:
nZapewnienie wyzywienia dla uczestnikéw poétkolonii organizowanych przez
Mtodziezowy Dom Kultury w Opolu” z podziatem na czesci.
Czes$¢ nr 1 - | Przygotowanie i dostarczanie positkéw (catering) dla uczestnikéw potkolonii
organizowanych przez Mlodziezowy Dom Kultury w Opolu”.
Czes¢ nr 2 - | Przygotowanie 1 wydawanie positkéow w lokalu gastronomicznym Wykonawcy dla

uczestnikow poétkolonii organizowanych przez Mlodziezowy Dom Kultury w Opolu”.

II.  CzesS¢ nrl - Szczegoétowy opis przedmiotu zamoéwienia:

»Przygotowanie 1 dostarczanie positkéw (catering) dla uczestnikéw polkolonii organizowanych

przez Mtodziezowy Dom Kultury w Opolu”.”.

1. Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie dla uczestnikéw poélkolonii organizowanych
przez Mlodziezowy Dom Kultury w Opolu, 3 positkow dziennie tj. pierwszego $niadania,
drugiego $niadania, obiadu skladajacego si¢ z zupy, drugiego dania, napoju z uwzglednieniem
diet specjalnych, a takze dostarczanie odpowiednio zapakowanych positkéw do

Mtodziezowego Domu Kultury Filia nr 3 przy Al Przyjazni 12.

2. Liczba planowanych positkéw w okresie trwania umowy wyniesie:
1) Pierwsze $niadanie — 550 porcii,

2) 1I $niadanie - 100 porcji —serwowane tylko w okresie od 30.06.2025 roku do 04.07.2024

roku ,

3) Obiad — 550 porji.

Podana powyzej ilos¢ positkéw jest szacunkowa 1 w czasie obowiazywania umowy moze ulec
zmianie. Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilo$ci dostarczanych positkow.
Zmniejszenie ilosci dostarczanych positkow wzgledem planowanej przez Zamawiajacego ilosci
wskazanej powyzej nie moze przekracza¢ ilodci, ktéra odpowiada wartosci 30 % kwoty
maksymalnego wynagrodzenia Wykonawcy okredlonej w umowie dotyczace tej czesci
zamowienia.

Zwigkszenie ilosci dostarczanych positkow wzgledem planowanej przez Zamawiajacego ilosci

wskazanej powyzej nie moze przekracza¢ ilosci, ktéra odpowiada wartosci 30 % kwoty
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maksymalnego wynagrodzenia Wykonawcy okreslonej wumowie dotyczace tej czeSci
zamowienia.
3. Przedmiot zamoéwienia bedzie realizowany terminie od 30.06.2025 roku do 18.07.2025 roku
w systemie od poniedziatku do piatku w nastepujacej ilosci:
1) od 30.06.2025 r. do 04.07.2025 r.

Pierwsze $niadanie - 100 porcji
Drugie $niadanie - 100 porcji
Obiad - 100 porcji

2) 0d 07.07.2025 r. do 18.07.2025 r.
Pierwsze $niadanie — 450 porcjt
Obiad — 450 porcji

4. Positki dostarczane beda na biezaco dwa razy dziennie wg tygodniowego zapotrzebowania
sktadanego Wykonawcy przez Zamawiajacego w piatek poprzedzajacy rozpoczecie kolejnego
tygodnia.

5. Zamawiajacy o ile zajdzie taka potrzeba zastrzega sobie prawo do korygowania ilosci
positkéw w danym dniu. O zmianie ilosci positkéw Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
(wyznaczona osobg) telefonicznie:

1) Ilo$¢ pierwszych i drugich $niadan bedzie korygowana do godziny 12.00 danego dnia
ze skutkiem na dzien nastepny.

2) lloé¢ obiadéw bedzie korygowana do godziny 10.00 danego dnia ze skutkiem od
danego dnia.

6. Miejsce i godziny dostarczania i wniesienia positkéw:

1) Miejsce:

a) Budynek Mlodziezowego Domu Kultury Filia nr 3 Opolu Aleja Przyjazni 12.
2) Godziny:

a) plerwsze i drugie $niadanie od godziny 7.00 do godziny 8.00,

b) obiad od godziny 13.30 do godziny 14.00.

7. Dostarczanie positkéw z miejsca produkeji do budynku Mtodziezowego Domu Kultury Filii
nr 3 w Opolu realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

8. Pierwsze $niadanie w formie kanapki z bulki nalezy zapakowal oddzielnie w torebki

papierowe przeznaczone do zywnosci z dolaczong serwetka.
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9. Drugie $niadanie — kazda porcje nalezy zapakowaé oddzielnie w torebki papierowe
przeznaczone do zywnosci.

10. Kazda porcje obiadowsa nalezy zapakowac oddzielnie w pojemniki przeznaczone do tego celu
w komplecie ze sztuccami i serwetka. Tak zapakowane porcje nalezy umiesci¢ w pojemnikach
termoizolacyjnych lub w bemarach.

11. Transport positkéw musi odbywaé si¢ Srodkami transportu przystosowanymi do przewozu
zywoscl w naczyniach jednorazowego uzytku wraz z kompletem sztu¢cow do kazdej porcji,
szczelnie zamknigtych gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci
przewozonych positkéw.

12. Zamawiajacy przyjmuje na siebie sprawy organizacyjne zwigzane z wydawaniem positkow
oraz ponosi koszty z tym zwiazane.

13. Cena jednostkowa positku winna zawiera¢ koszty przygotowania, dostarczenia 1 wniesienia
positku, naczyn oraz sztu¢cow jednorazowych oraz inne koszty niezbedne do zrealizowania
zamowienia, w tym koszty odbioru zuzytych opakowan oraz zlewek.

14. Wykonawca na swodj koszt 1 wlasnym staraniem zobowiazuje si¢ do zabierania od
Zamawiajacego kazdego dnia zuzytych po positkach opakowan oraz zlewek.

15. Wykonawca zobowiazuje si¢ do wystawiania cotygodniowych faktur VAT 2z terminem
platnosci — 21 dni. Faktura jest wystawiana na podstawie zatwierdzonego przez
Zamawiajacego zestawienia liczby positkow  przygotowanych i dostarczonych przez

Wykonawce w danym tygodniu.
III.  Czgsc¢ nr 2 - Szczegdélowy opis przedmiotu zamowienia

»Przygotowanie i wydawanie positkéw w lokalu gastronomicznym Wykonawcy dla

uczestnikow poétkolonii organizowanych przez Miodziezowy Dom Kultury w Opolu”.

1. Przedmiotem zamodwienia jest przygotowanie goracego positku w postaci dwudaniowego
obiadu z napojem, jego wydawanie i spozywanie w lokalu gastronomicznym Wykonawcy
przez uczestnikéw poédlkolonii organizowanych przez Mlodziezowy Dom Kultury w Opolu
oraz przygotowanie idostarczanie $niadan do budynku Mlodziezowego Domu Kultury
w Opolu przy ul. Strzelcow Bytomskich 1.

2. Liczba planowanych positkéw w okresie trwania umowy wyniesie:

1) Sniadanie (kanapka z bulki) — 2475 pordii,
2) Obiad — 2475 potciji.
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Podana powyzej ilo§¢ positkow jest szacunkowa i w czasie obowiazywania umowy moze ulec
zmianie. Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkow.
Zmniejszenie ilodci positkéw wzgledem planowanej przez Zamawiajacego ilosci wskazanej
powyzej nie moze przekracza¢ ilosci, ktéra odpowiada 30 % kwoty maksymalnego
wynagrodzenia Wykonawcy okreslonej w umowie dotyczace tej cz¢sci zamowienia.

Zwigkszenie ilosci positkow wzgledem planowanej przez Zamawiajacego ilosci wskazanej

powyzej nie moze przekracza¢ ilodci, ktéra odpowiada wartosci 30 % kwoty maksymalnego

wynagrodzenia Wykonawcy okreslonej w umowie dotyczace tej cz¢sci zamowienia.

3. Przedmiot zamoéwienia bedzie realizowany terminie od 30.06.2025 roku do 22.08.2025 roku
z wyjatkiem tygodnia od 11.08.2025 roku do 15.08.2025 roku (przerwa) w systemie od
poniedziatku do piatku w nastepujacy sposob:

1) od 30.06.2025 r. do 25.07.2025 r.
Sniadanie — 1800 porcii.
Obiady — 1800 porcji
2) od 28.07.2025 r. do 22.08.2025 (za wyjatkiem tygodnia od 11.08.2025 do
15.08.2025 1.)
Sniadanie 675 porcj.
Obiady 675 porcji

4. Sniadania dostarczane beda na biezaco raz dziennie wg tygodniowego zapotrzebowania
sktadanego Wykonawcy przez Zamawiajacego w piatek poprzedzajacy rozpoczecie kolejnego
tygodnia.

5. Zamawiajacy, o ile zajdzie taka potrzeba zastrzega sobie prawo do korygowania ilosci
positkéw w danym dniu. O zmianie ilosci positkéw Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
(wyznaczong osobe) telefonicznie:

1) Ilo$¢ s$niadant bedzie korygowana do godziny 12.00 danego dnia ze skutkiem na dzien
nastepny.

2) lloé¢ obiadéw bedzie korygowana do godziny 10.00 danego dnia ze skutkiem od
danego dnia.

6. Miejsce i godziny dostarczania i wniesienia $niadania:

Miejsce: Budynek Mlodziezowego Domu Kultury w Opolu ul. Strzelcow Bytomskich 1.
Godziny: Sniadanie od godziny 7.00 do godziny 8.00.

7. Miejsce wydawania i spozywania obiadowr:
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10.

11.

Miejsce: Lokal Wykonawcy

Godziny: od 14.00 do 16.00

Dostarczanie $niadan z miejsca produkcji do budynku Mlodziezowego Domu Kultury
w Opolu ul. Strzelcéw Bytomskich 1 realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.
Porcje $niadaniowa (kazda kanapke) nalezy zapakowaé oddzielnie w torebki papierowe
przeznaczone do zywnosci z dofaczong serwetka.

Transport positkéw musi odbywac si¢ §rodkami transportu przystosowanymi do przewozu
zywoscl w sposob zapewniajacy wlasciwg jakosci przewozonych $niadan.

Miejsce spozywania positku w formie obiadu:

1) Lokal prowadzony przez Wykonawce musi spelnia¢ wszystkie wymogi sanitarne

1 higieniczne, oraz wymogi dotyczace odplatnego przygotowywania i sprzedazy positkow
dla dzieci i mlodziezy, w sposdb gwarantujacy pelne bezpieczenstwo dla zdrowia
uczestnikow  polkolonii.  Wykonawca  odpowiada ~ wobec  Zamawiajacego
odszkodowawczo za nie zapewnienie prawidlowych warunkéw i higieny zywienia na
zasadach ogoélnych wynikajacych z przepiséw prawa. Wykonawca moze we wlasnym
zakresie 1 na wlasny koszt ubezpieczy¢ si¢ od ryzyka odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu
ww. zdarzed. Ze wzgledow organizacyjnych Zamawiajacy wymaga, aby stoléwka na ktorej
Wykonawca zamierza realizowa¢ przedmiot zaméwienia (wydawaé i zapewni¢ spozycie
obiadow) umozliwiala jednorazowe przygotowanie i wydanie obiadéw dla minimalnej
grupy 90 uczestnikéw potkolonii w wyznaczonym, wezesniej ustalonym czasie 1 polozona
byla w odleglosci nie wigkszej niz 2 km od miejsca organizacji pétkolonii tj. od budynku

Mtodziezowego Domu Kultury w Opolu przy ul. Strzelcéw Bytomskich 1.

12. Cena jednostkowa positku winna zawieraé koszty przygotowania, wydania, wykonania

czynnosci sprzatajacych (mycie naczyn, sztuécow, lokalu) oraz inne koszty niezbedne do

zrealizowania zamdwienia.

13. Wykonawca zobowiazuje si¢ do wystawiania cotygodniowych faktur VAT 2z terminem

IV.

platnosci — 21 dni. Faktura jest wystawiana na podstawie zatwierdzonego przez
Zamawiajacego zestawienia liczby positkow przygotowanych i dostarczonych oraz wydanych

przez Wykonawce w danym tygodniu.

Wymagania Zamawiajacego wspoélne dla obu czesci zamoéwienia.
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1.

Positki musza by¢ dostosowane do wieku rozwojowego i uwzgledniaé potrzeby zywieniowe

dzieci i mlodziezy w wieku 6-12 lat i maja by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego

zywienia dzieci 1 mlodziezy.

Positki musza spelnia¢ nastepujace warunki:

1)

2)

3)

4)

Pierwsze $niadanie - kanapka gotowa (oddzielnie pakowana w torebki papierowe

przeznaczone do zywnosci z dolaczong serwetkg — kazda butka osobno ) z bulki (jasne,

ciemne, pszenne, zytnie) z dodatkiem masta oraz innymi dodatkami (wedlina, ser zolty,

pomidor, ogérek, papryka, salata, jajka, itp.) — kaloryczno$é okoto 400 kcal.

Drugie $niadanie — owoc, jogurt, baton zbozowy, mus owocowy itp.

Owoce podawane dzieciom maja by¢ umyte i powinny by¢ w calosci, niedopuszczalne

jest dzielenie jednego owocu pomiedzy kilkoro dzieci.

Obiad I danie — zupa nie mniej niz 250 ml.

Kaloryczno$¢ okoto 150 kcal. Temperatura nie mniej niz 75 st. C. Przy przygotowywaniu

zup nalezy uwzgledni¢ sezonowosé surowcoéw ( §wieze warzywa).

Obiad II danie:

a) danie migsne: sztuka migsa, pier$ z kurczaka, kotlet mielony, pulpet, klops (zamiennie)
—min. 100 g. Dwa razy w tygodniu.

b) danie pétmigsne: gulasz, spaghetti z sosem migsnym, golabki, potrawka (zamiennie) —
min. 100 g. Raz w tygodniu.

c) danie bezmigsne: pierogi, nales$niki, krokiety, racuchy, ryz z owocami, kotlety
warzywne, serowe (zamiennie) - min. 200 g. Raz w tygodniu.

d) Nalezy uwzgledni¢ w sezonie letnim produkty ze §wiezych owocdw, np. pierogi/ryz
Z owocami.

e) danie rybne: porcja ryby morskiej duszona, smazona, pieczona — min. 100 g. Raz
w tygodniu.

f) ziemniaki, kasza, ryz, makaron (zamiennie) — min. 150 g

g) suréwka/ satatka warzywna, watzywa gotowane (zamiennie) — min. 100 g. Do
kazdego drugiego dania.

h) Nap¢j - do kazdego drugiego dania 250 ml. Zamawiajacy rozumie przez napdj np.

wode¢ mineralna, kompot, sok w kartoniku 100% itp.

3. Nie nalezy powtarza¢ w jednym positku oraz dzien po dniu tego samego lub podobnego

produktu (np. zupa krupnik i kasza gryczana na drugie danie, zupa pomidorowa z ryzem i na
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drugie danie ryz z truskawkami) i nie nalezy zestawia¢ potraw o zblizonych kolorach, smakach

1 konsystencji (np. zupa pomidorowa z makaronem, na drugie danie spaghetti).

4. Wykonawca zobowiazany jest do zapewnienia mozliwosci zachowania diet pokarmowych
w zalezno$ci od indywidualnych potrzeb dzieci i mlodziezy zgodnie z otrzymana od
Zamawiajacego informacja (np. dieta bezmleczna, bezglutenowa, bezcukrowa, bezmigsna itp.)
oraz przygotowania positkow typu vege 1 wegeterian. Zamawiajacy przed rozpoczeciem
danego tygodnia przekaze Wykonawcy informacije o ilosci i rodzaju diet lub positkow vege
1 vegetarianskich, ktére nalezy uwzgledni¢ w menu. W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ koszt
positkéw standardowych oraz pozostalych (diety pokarmowe, positki vege i vegetarian),
ktorych ilo§é nie przekroczy 10% wszystkich positkow).

5. Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spelnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

1) réznorodnosc i niepowtarzalnosé dziennych zestawow zywieniowych w tygodniu,

2) potrawy musza by¢ §wieze, przygotowywane w dniu dostawy,

3) maja przewazac potrawy gotowane, duszone, okazjonalnie smazone,

4) wyklucza si¢ sporzadzanie positkéw na bazie produktéow gotowych typu fast-food, potraw
gleboko mrozonych, jak np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki,

5) posilki majg bazowaé na duzej ilosci warzyw i owocow sezonowych, nasion roélin
straczkowych, réznego rodzaju kasz, maja by¢ malo przetworzone, bez substancji
dodatkowych:  konserwujacych,  zageszczajacych,  barwigcych  lub  sztucznie
aromatyzowanych,

6) migso uzywane do produkcji positkéw powinno by¢ chude, nie dopuszcza si¢ uzycia
migsa garmazeryjnego oraz oddzielanego mechanicznie MOM, masto musi by¢ $wieze,
min. 82% tluszczu zwierzecego, nie mozna uzywac produktéw mastopodobnych
(margaryna, miksy roslinne), do przygotowania positkéw zalecane jest stosowanie
tluszczéw roslinnych rafinowanych o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej
50% i zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%, smietany 12%,

7) bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslonych przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Receptury positkéw powinny by¢
dostosowane do wieku dzieci i spelnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut
Zywienia i Zywnosci.

6. Wykonawca przygotuje jadtospis na caly czas trwania umowy i dostarczy Zamawiajacemu

w dniu podpisania umowy, z podaniem gramatury potraw oraz z wykazem substancji lub
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10.

11.

12.

produktéw mogacych powodowac alergic lub nietolerancje pokarmowa. Wykonawca
zobowiazany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym i zatwierdzonym
jadlospisem. Nie dopuszcza si¢ powtarzalnosci zestawoéw obiadowych w ukladzie krétszym
niz 10-dniowy.

W celu sprawdzenia jakosci oraz dostawcy surowcoéw stuzacych do produkcji positkéw
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wgladu do dokumentéw zakupu. Wykonawca przedstawi
wyze] wymienione dokumenty w ciagu 7 dni od wezwania Zamawiajacego. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepisow
dotyczacych produkeji i1 jakosci przewozonych potraw oraz do okresowej kontroli
dostarczonych positkéow pod wzgledem kalorycznosci, gramatury, organoleptycznym (smak,
zapach, konsystencja) i podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow.
W przypadku stwierdzenia, ze posilek nie spelnia parametréw okreslonych w zamoéwieniu,
Zamawiajacy kosztami badania obcigzy Wykonawce.

Osoba odpowiedzialng merytorycznie za kontrole jakosci, ilosci, terminowosci §wiadczonej
ustugi jest Dyrektor Mlodziezowego Domu Kultury w Opolu, przy czym prawo do kontroli
ma tez inna wyznaczona przez Dyrektora osoba.

W przypadku zgloszenia uzasadnionej reklamacji Zamawiajacy zwroci na koszt Wykonawcy
positki bedace przedmiotem reklamacji, a Wykonawca dostarczy positki zgodnie z opisem
przedmiotu zamodwienia do 1h od zlozenia reklamacii.

Sporzadzenie i dostawa positkéw odbywac si¢ bedzie 5 dni w tygodniu z wylaczeniem dni
wolnych ustawowo.

Wykonawca jest wytworca odpadow powstalych przy realizacji zaméwienia publicznego
1 ponosi odpowiedzialnos¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz koszty z tym zwigzane,
zgodnie z ustawg z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (t.j. Dz. U. z 2023 poz. 1578 ze zm.).
Wykonawca przygotuje i dostarczy positki o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci i bezpieczenistwa zgodnie z normami HACCP oraz zgodnie z
rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci 1 mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154), a takze
ustawg o bezpieczenistwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 20006 r. (t.j. Dz. U. z 2023 r.

poz. 1448 z pdzn. zm.) lacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z
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13.

14.

15.

16.

17.

Rozporzadzeniem Patlamentu Europejskiego i Rady Nr 852/204/WE 2z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny Zywnosci i Zywienia (Dz. U. UE 1.139 z dnia 30.04.2004r.).
Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek ze wszystkich przygotowanych
1 dostarczanych oraz wydanych rodzajow positkéw z kazdego dnia, przez okres 72 godzin na
swoim terenie, w miejscu wydzielonym wylacznie do tego celu oraz w warunkach
zapewniajacych utrzymanie temperatury +4°C lub nizszej, z oznaczeniem daty, godziny,
zawarto$ci probki pokarmowej 1 z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie probek,
zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania
1 przechowywania probek zywnosci przez zaklady Zywienia zbiorowego typu zamknigtego
(Dz. U. z 2007 1. Nr 80 poz. 545).

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowiazany
zapewni¢ positki o niepogorszonej jakosci na swoj koszt z innych zrédet.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamdwienia.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zywienia dzieci i mtodziezy. Personel
Wykonawcy musi posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a takze aktualne
orzeczenie do celow sanitarno-epidemiologicznych. Odpowiada on za dziatania swojego
personelu i za dzialania podwykonawcow, za dziatania wlasne oraz ponosi odpowiedzialno$é
prawng i materialng wobec 0s6b trzecich za naruszenia ww. przepisow oraz w zakresie
wykonywanej ustugi tj. jakosci produktow i przygotowania positkow, ich zgodnosci
z obowiazujacymi normami oraz wymaganiami sanitarnymi i porzadkowymi. Wykonawca
zobowigzany jest spelnia¢ wymogi sanitarno epiemiologiczne w zakresie personelu,
warunkéw produkeji i przechowywania zywnosci oraz posiadaé i wykorzystywaé $rodki
transportu  przystosowane do przewozu zywnosci spelniajace  wymogi sanitarno
epidemiologiczne.

Ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej z tytulu $wiadczonych ustug nalezy do

Wykonawcy.
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